
Crudi di Pesce 
 

Ostrica Fine de Claire 

€ 5 
 

Ostrica Special de Claire 

€ 7 
 

Carpaccio di Spigola 

€ 16 
 

Tartare di Tonno Rosso 

€ 16 
 

Tartare di Ricciola 

€ 16 
 

Carpaccio di Gamberi Rossi 

€ 25 
 

Gran Crudo “Due Ladroni” 

€ 32 

Acqua Minerale 75 cl          € 4,00 Pane (a Persona)        € 2,50 

Primi  Piatti 
 

Pasta e Fagioli con le Cozze 

€ 16 
 

Spaghettoni alle Vongole Veraci Sgusciate 

€ 16 
 

Spaghettoni ai Moscardini 

€ 18 
 

Strozzapreti Spigola, Carciofi e Bottarga 

€ 20 
 

Tagliolini Gamberi Rossi e Funghi Porcini 

€ 22 

- 
Riso al Salto con Salsa d’Arrosto 

€ 15 
 

Pasta e Patate con Provola Affumicata 

€ 15 
 

Gnocchetti alla Sorrentina 

€ 16 
 

Tagliolini al Tartufo Nero, Mandorle e Pecorino 

€ 18 
Antipasti 

 

Sauté di Cozze e Vongole Veraci 

€ 15 
 

Polpo Scottato su Vellutata di Patate 

€ 16 
 

Polpettine di Tonno Rosso e Melanzane 

€ 16 
 

Calamaretti, Lenticchie e Pomodorini Passiti 

€ 18 

- 
Mozzarella di Bufala Campana 

€ 10 
 

Prosciutto di Parma Stagionato 18 Mesi 

€ 12 
 

Insalata di Carciofi con Parmigiano 

€ 14 
 

Tartare di Manzo 

€ 18 
 

Insalata di Ovoli con Julienne di Sedano 

€ 25 

Fritture 
 

Julienne di Calamari 

€ 16 
 

Moscardini 

€ 20 
 

Frittura Mista di Pesce 

€ 24 

- 
Patate a Sfoglia 

€ 6 
 

Zucchine alla Romana 

€  8 
 

Carciofi Dorati 

€ 12 



Secondi 
 

Spigola Scottata con Verdure al Forno 

€ 25 
 

Triglie Sfilettate in Salsa di Pomodori Datterini 

 € 25 
 

Ricciola alla Cacciatora 

 € 25 
 

Gamberi e Calamari alla Catalana 

€ 28 
 

Zuppetta di Pesce “Due Ladroni” 

€ 36 

- 
Terrina di Melanzane alla Parmigiana 

€ 16 
 

Straccetti di Manzo con Chips di Carciofi 

€ 25 
 

Filetto di Manzo al Pepe Verde 

€ 28 

Spigola, Orata, Scorfano, Pezzonia 

€ 8 
 

Rombo, Sogliola, Dentice, San Pietro 

€ 9 

Dalla Vetrina del Pesce 
Secondo disponibilità gionaliera. Prezzo per 100 grammi 

Il personale di sala sarà lieto di consigliare le modalità di cottura più indicate in base alla tipologia di prodotto. 

Dolci della Casa e Frutta 
 

Pastiera Napoletana 

€ 7 
 

Torta della Nonna 

 € 7 
 

Assoluto al Cioccolato 

€ 8 
 

Mont Blanc 

€ 8 

- 
Porzione di Frutta di Stagione 

€ 7 
 

 Coppetta di Frutti di Bosco Misti 

 € 9 
 

Tagliata di Frutta con Gelato alla Crema (per due) 

 € 24 

Contorni  
 

Spinaci all’Agro 

€ 6 
 

Cicoria Ripassata 

€ 6 
 

Carciofo alla Romana o alla Giudea 

€ 7 
 

Broccoletti Soffocati 

€ 7 
 

Funghi Porcini Arrosto 

€ 25 

Gamberi Rossi, Astici, Mazzancolle 

€ 12 
 

Scampi, Aragoste 

€ 14 

Gelati e Sorbetti Artigianali 
IN COLLABORAZIONE CON 

 

 

Gelato 

€ 8 
 

Sorbetto 

 € 8 
 

Sgroppino alla Vodka 

€ 10 

All’interno delle preparazioni possono essere presenti ingredienti allergeni, meglio specificati nell’apposito menù. I prodotti ittici serviti crudi vengono da noi abbattuti 
ai sensi del Reg. 853/04, allegato III, sez. VII, cap. 3, lettera D, punto 3. In caso di mancata reperibilità di prodotto fresco, utilizziamo congelato di primissima scelta. 



RISTORANTE 

Due Ladroni 

- Il Menù - 



Ristorante Due Ladroni 
Piazza Nicosia, 24 

06 6861013 
www.dueladroni.com 



RISTORANTE 

Due Ladroni 
Roma 

Le Nostre Specialità a Base di 

Tartufo Bianco  
 

Uovo al Tegamino con Tartufo Bianco 
€ 30 

 
 

Uovo in Camicia, Purea di Patate,  
Cialda di Parmigiano e Tartufo Bianco 

€ 35 
 

- 
 

Risotto Carnaroli al Tartufo Bianco 
€ 40 

 
 

Tagliolini al Tartufo Bianco 
€ 45 

 

- 
 

Tartare di Manzo al Tartufo Bianco 
€ 45 

 
 
 
 

È possibile inoltre richiedere aggiunta di  
Tartufo Bianco su qualsiasi pietanza,  

al prezzo per grammo di: 

€ 5 


